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Puy-de-Dome

On les servait a la cour des rois...
entendre parler. L'histoire des cétes d

Pu:s plus personne n'a voulu en
Auvergne aura pour le moins été

mouvementée avant que ces crus ne retrouvent une reconngaissance
unanime, sauf peut-étre en Auvergne, encore marquée... par Fhistoire.

Arnaud Vernet
armaud.vernet@centrefrance.com

1 avait tout pour attein-
dre les sommets, et il ne s’en est
pas privé. Accroché sur le
45° parallele (la latitude du vin),
sur des coteaux plein sud de
terrains volcaniques, ce vin a
marqué I'histoire. Les premieres
mentions remontent a Pline
I’Ancien (23-79 avant J.-C.) qui
évoque un vin d’Auvergne (*)
qu’il assimile aux meilleurs,
sans qu’il en précise I’origine
exacte. Cing cents ans plus tard,
Sidoine Apollinaire témoigne de
I'importance de ce vignoble qui,
sous l'effet du réchauffement
climatique médiéval va encore
prospérer jusqu'a gagner, par-
tout dans le pays, une solide ré-
putation, et méme devenir le
vin préféré des rois de France,
d’Henry IV a Louis XVI !

De 1,6 millions d’hectolitres

a moins de mille

Comment un tel nectar a-t-il
donc bien pu devenir, au début
du XX° sieécle, un abominable
vin de soif dont la réputation
entache encore aujourd’hui
I'image des vins d’Auvergne ?

Tout commence au XIX® siecle
avec une production si considé-

rable que les macons utilisaient

parfois du vin pour faire leur
mortier ! Evidemment, comme
on s'en doute, on ne parlait déja
pas de qualité. Mais I'arrivée en
1865 d’un insecte nuisible dans
le sud de la France va faire que
rapidement, on ne parlera plus
que de quantité : le phylloxera

va ravager les vignes du pays les"

unes apres les autres, n’épar-
gnant... que I'Auvergne. Nos vi-
gnerons ont donc, pendant
presque trente ans, la mission
d’abreuver la France, et ils la
remplissent bien. Dans le Puy-

de-Déme, on produit a tour de
bras, avec des rendements qui
dépassent les 200 hectolitres a
I’hectare (40 aujourd’hui) qui
permettent d’atteindre des pro-
ductions records de 1,6 million
d’hectolitres en 1885, soit plus
de 100 fois la production actuel-
le ! Et on continue a planter
chaque année plus de deux mil-
le hectares de vignes quand
partout ailleurs on les arrache!

Nouvelle génération

La chute n’en sera que plus
brutale : en 1895 le phylloxera
artrive en Auvergne. En cing ans,
on a déja arraché la moiti€ des
vignes. La sécheresse suit en
1904, puis le mildiou en 1910. 1l
ne manquait plus que la guerre.

Bref, au sortir de la Grande
Guerre, le vin d’Auvergne n'exis-
te plus et personne ne le regret-
te tant il était mauvais. Et le dé-
veloppement des grandes
entreprises industrielles comme
Michelin, qui offre aux jeunes
un avenir plus stir que la vigne,
apporte le coup de grace : la
production, uniquement fami-
liale, tombe au-dessous de mille
hectolitres.

Alors que tous les autres vi-
gnobles se sont reconstitués, le
retour du cdtes d’Auvergne,
marqué par son image de pi-
quette, sera tardif. Il sera
I'ceuvre; a partir des années 80
d’une nouvelle génération de vi-
gnerons et de la coopérative Li-
magrain qui, en créant les caves

Saint Verny, va donner un coup -

d’accélérateur 2 la filiere.
Régulierement distingué et re-

connu partout sur la planéte, il

a aujourd’hui presque retrouvé
son faste d’antan. Il ne lui reste
plus... qu’a conquérir l’Auver-
gne.

(*) Le présent article est plus précnsé-

ment consacré aux cotes d’Auvergne

produits dans le Puy-de-Déme. Nous
évoquerons, dans cette série sur les vins
qui parait les jeudis, le saint-pourcain
(Allier) et d’autres productions viticoles
auvergnates du Puy-de-Déme et du
Cantal.

CAVES. Le

Le miracle du damas noir, le cepage auvergnat ressuscité

Le ctes d’Auvergne, ¢ c'est officiel-
lement du pinot noir, du gamay
ou du chardonnay. Mais il n'en

" fut pas toujours ainsi : pendant

des siécles, la région était cou-
verte de pinot noir et de damas
noir, une syrah spécifique consi-
dérée comme disparue mais ré-
cemment ressuscitée.

C’est le phylloxera qui a eu la
peau du damas noir 2 la fin du
XIXe siecle (voir ci-dessus). Aprés
avoir régné sur le vignoble, il
disparut jusqu'au dernier cep et
on n'en entendit plus parler...
jusqu’2 une vingtaine d’années
lorsque Pierre Goigoux repéra
dans une de ses vignes, a Da-
vayat, trois ceps qui ne ressem-

PIERRE GOIGOUX. Dans sa vigne de domas noir & Chateaugay.
PHOTO FRANCIS CAMPAGNONI

= blaient pas aux autres. Ni lui ni

les ingénieurs qui I'entourent ne
parviennent 2 les identifier a tel

~ point que piqué par la curiosité,

il décide de faire venir un am-
pélographe — spécialiste de la
vigne — mondialement connu
qui finit par donner son in-
croyable verdict : « On a retrou-
vé le damas noir ! ».

Pierre Goigoux décide alors de
multiplier ces ceps pour en faire
une petite vigne 2 Chateaugay
qui lui permet de réaliser une

cuvée confidentielle de 3.500

bouteilles par an (« Le Damas
noir », environ 15 €). Le résultat
est concluant et séduit tous

ceux qui-ontle-privilege-de le

gotiter : « C’est un vin vraiment
magique qui allie la puissance
de grandes syrahs mais avec
une fraicheur et une puissance
aromatique incroyables » expli-
que Pierre Desprat, président
des caves Saint Verny.

Et il n’est pas le seul & appré-
cier le damas noir puisqu'un
ami de Pierre Goigoux, le vigne-
ron Rémy Pedreno, qui produit
des vins d’exception dans le
Languedoc, prés de Nimes (Roc
d’Anglade...), tombe amoureux
du cépage et lui demande de lui
en céder quelques ceps que lui
aussi a multipliés dans son Lan-
guedoc pour proposer, lui aussi, *

‘unvin marquant. 8
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i ASNR
AOC.Il y a huit ans, le 16 no-
vembre 2010, le cdtes d'Auver- '
gne décrochait, aprés des dé- |
cennies de travail acharné sur la |
qualité, son appellation d'origi- |
ne contrélée (I'AOC identifie un |
¢ vin et atteste de son authentici- |
i teé, de sa typicité et de son origi- |
{ ne géographique).
L'AOC cotes d'Auvergne utilise
trois cépages (pinot noir et ga- |
may pour le rouge ; chardonnay
pour le blanc) et s'étend sur |
400 hectares comportant cing |
appellations spécifiques :
Le chateaugay. Sur des coteaux :
en bordure de la plaine de la Li-
magne, entre Riom et Clermont-
' Ferrand, la plus vaste appella-
| tion des cotes d’Auvergne - une
| centaine d'hectares - propose '
| un vin rouge aux aromes fruités
| et épicés. Le rosé présente des
. saveurs d'agrumes et des blancs
| trés longs en bouche, aromati-
| ques et élégants.
| Le chanturgue. Sur. seulement
' quelques hectares a l'est de
- Clermont, c'est la plus petite des
. cinq appellations proposant le
. plus souvent des rouges et des
| rosés provenant du raisin ga-
. may. Ce sont des vins charpen-
| tés, aux couleurs vives et aux
. saveurs fruitées, qui s'achévent
. sur une acidité rafraichissante.
' Le corent.le plus célébre des
. rosés auvergnats est produit par
: trente-deux hectares de raisins
. gamay noir et pinot noir. Ce
| roseé trés vineux, a la robe sou-
| tenue exprime une palette aro-
| matique complexe et fine. Evi-
. demment idéal pour I'été !
! Le madargue. Produit a I'extre- |
! me nord de la zone, le madar- |
¢ gue s'étend sur deux buttes aux
- sommets buissonneux et douze
hectares entre Riom et Chatel-
Guyon. Gamay, pinot noir et |
chardonnay sont utilisés pour la *
production des trois couleurs.
Le boudes. Considéré comme .
un des meilleurs vins d'Auver-
gne, le boudes, au sud d'Issoire, |
propose sur quarante-cing hec- |
tares des vins rouges charpen- |
tés, aux couleurs vives. lIs se dis- |
tinguent également par des |
saveurs fruitées, et une note fi- |

.

A o nale d'acidité et de fraicheur.
Le chanturgue proche de I'extinction
UN TERRITOIRE TRES (TROP) URBAIN. 2

Des cing crus des cotes d’Auvergne, le chan-
turgue, vénéré par Henry IV qui a popularisé le
fameux coq au vin au chanturgue, est un des
plus célebres méme s’il n’en reste aujour-
d’hui... que le nom. Dévorées par I'urbanisa-
tion clermontoise et des communes environ-
nantes, les terres viticoles de Chanturgue ont
quasiment disparu et il ne subsiste au]ourd’hm
que quelques carrés de vignes. :

La situation est devenue assez grave pour que
la ville de Clermont et la fédération viticole.
s'en soient émues avec la volonté commune de
réimpl'a.nter des vignes sur les coteaux cler-
montois. L'idée est de préempter des terrains
et de reconsumer des parcelles suffisamment
grandes pour étre exploitables. Bref, le résultat
n’est pas attendu pour demain et il faudra en-
core attendre un pour boire du chanturgue jus-
qu’a plus soif ! ®

www.abvergnateola. com

1987. On faisait encore de belles vendanges a Chanturgue.




