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La star des rosés

Le rosé est a la mode et, par bonheur, I'Auvergne a sa star qu'on ‘

appelle corent. Ce vin, ici, n'est pas une mode, mais une tradition qui

remonte a des siécles. Nous sommes ulles Ie goiter dans la cave d’Yvan -

Bernard, a Montpeyroux.

Arnaud Vernet
arnaud.vernet@centrefrance.com

’ est un vol-
can... qui
crache du
vin ! Le puy
de Corent,
qui autrefois
abritait, parait-il, la capitale de
I’Auvergne, est aujourd’hui de-
venu un paradis de la vigne :
« Le co6té calcaire, au sud, est
parfait pour mes chardonnay
blancs ; sur la coulée de
pouzzolane en revanche, les ro-
sés prennent la typicité qui les
rend si célebres, et enfin, sur le
basalte, au nord, ce sont les
rouges qui sont les meilleurs »,
explique Yvan Bernard, vigne-
ron & Montpeyroux.

On trouve donc toutes les cou-

leurs a Corent, méme si le vin
- d’ici’ le plus connu reste le rosé,

le seul qui ait le droit de porter

I’AOC corent et qui en fait une
des rares appellations francaises

(comme le tavel ou le ricey) a

n'exister qu’en rosé.

Et comme tous les rosés, le co-
rent élaboré a partir de gamay,
que 'on assemble parfois avec
du pinot, bénéficie d'une mode
quasi planétaire qui se renforce
d’année en année : « Autrefois,
le rosé était un peu le parent
pauvre du vin qu'on faisait avec
le raisin qui restait. Ici en revan-
che, le rosé a toujours été un
vin a part entiere. Un vin qui
demande un savoir-faire parti-
culier. Aujourd’hui, tous les crus
se sont mis a faire du rosé parce
que c’est la mode, mais a Co-

CORENT. Balade dans les vignes.

rent, le rosé n’est pas une mode.
On en a toujours fait ! », détaille
le vigneron en versant un verre
d’une belle couleur rose clair.

Un vin sec, tranquille, avec une
minéralité qui lui donne une -

_fraicheur naturelle se mariant
avec cette saveur épicée de tous
les vins d’Auvergne.

Un vin de qua]jté.,\'apprécié des

gastronomes : « Le 10sé se boit

en général dans I'année, mais le -

rosé de Corent supporte trés
bien un peu de garde. Trois,
quatre ans... il ne perd rien de
son charme, bien au contraire »,
précise Yvan Bemard en rebou-
chant précieusement le flacon.

1l faudra malheureusement un

peu d’entregent cet été pour ar-
river a savourer ce petit nectar

d’Auvergne. « Suite au gel etaux

intempéries, la récolte a été: tres

faible en 2017. Personnellement,

je n’en ai déja presque plus et

c’est sans doute la méme chose -

du coté de la douzaine de vi-
gnerons qui en produisent ! »
Ceux qui parviendront a en

trouver pourront se réjouir de_ :
déguster un produit d'une ex-
tréme rareté. En 2017, Corent a

produit un peu plus de 400 hec-

tolitres de vin, soit une goutte

d’eau parmi les 7 millions
d’hectolitres de rosé produits en
France. Savourez-le avec délec-
tation !

&) Cave Yvan Bernard. Située & 'entrée

de Montpeyroux, la cave est ouverte les -
samedis de 9 heures a midi. Sur rendez-vous
les autres jours. Teél. 06.84.11.49.88.
Facebook : yvanbernardvigneron

VIN PRECIEUX ! Le corent d'Yvan Bernard, comme celui des autres, est une denrée rare cette année. PHOTO J-L GORCE

La cave coopérative Saint-Verny,
qui produit a elle seule prés de la
moitié de I'AOC cotes-d‘auvergne,
contribue elle aussi a la renom-
mée du corent.

Installée a Veyre-Monton, une
des quatre communes de I'ap-

pellation corent, la cave Saint-

Verny fédere pres de soixante-

dix viticulteurs qui représentent
plus de 170 hectares de vignes, . |

soit 40 % du vignoble du Puy-
de-Déme !

De quoi satisfaire la demande'
se dit-on. Mais peut-étre pas’

cette année ! En aura-t-on assez
pour finir I'été 2 « La mauvaise
récolte 2017 a touché toutes les

COULEUR. La cave Saint-Verny est
un poids lourd du rosé de Corent.
FRANCK BOILEAU

Rupture de stock en vue pour le rosé

couleurs, mais en blanc comme
en rouge, il y a de la garde. Pas
pour le rosé ! A mon avis, on ne
finira pas I'été », prévient Pierre
Desprats. Une pénurie a laquel-
le il veut néanmoins trouver un
bon coté. « Les gens se sont ha-
bitués a la société de consom-
mation : on produit ce qu'on
désire. Mais le vin n’est pas un
produit. Il est soumis a des alé-
as, climatiques notamment, qui
font qu'il reste une boisson uni-
que. Il y aura toujours des an-
nées sans ! »

On ne peut donc que s’incli-
ner, en souhaitant simplement
qu’apres cette année sans... il.
n'y en ait pas une autre ! i
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~ 2.000 ans et vaste de

{

' Quatre communes. Les vignes
du corent, seul cru de vin rosé
dans I'appellation cotes d'auver-
gne, sont cultivées sur une qua-
rantagine d'hectares qui s'étalent
sur quatre communes de part et |
d’autre du volcan de Corent : '
Corent, Veyre-Monton, les Mar- |
tres-de-Veyre et La Sauvetat.
Orientation. La partie du vigno-
ble tournée vers les Martres, et
qui regarde vers la vallée de la :
Veyre, s'étend sur des pentes |
douces dont la pierrosité basal-

_ tique repose sur un sous-sol ar- |
gilo-calcaire. Les rosés locaux
ont une réputation de vins |

.« gris » et de « petits blancs », |
mémie si aujourd'hui ils sont par- |
fois plus soutenus en couleur. |
C'est le pressurage direct et ra- |

. pide qui permet de conserver

au rosé de Corent sa clarté tra- |

i ditionnelle, car il évite la diffu- |

{ sion importante de matiére co- |

lorante. Ce vin du versant nord

est la base de la production lo-
| cale,

| Les vignes du versant sud, elles, .

| enracinées en terres calcaires, |

| vont apporter au rosé un gras |

| et une onctuosité propres a

| tempérer sa vivacité naturelle,

| marque ancienne de son goit. |
| Le corent contemporain s‘avére |
donc étre un vin vif qui allie |

.avec panache la fraicheur, la |

rondeur et la minéralité. i

La Sélection. Corent 2017 AOC |
cotes d’auvergne. Cave Saint- |
i Verny. Un rosé de saignée cou-
. leur saumonée, un nez riche et
{ complexe aux notes d’agrumes.
| 100 % gamay d'Auvergne, il ex-
| ‘prime la minéralité du terroir
volcanique. Tarif : 6,50 €. _
Cotes d’Auvergne corent. Yvan
‘Bernard. Une robe rosée tirant
sur le gris : un nez de fraise et
de petits fruits rouges avec des |
notes florales. Pour une impres- -
sion d'ensemble fraiche et Iégé- |
re, facile @ marier. Tarif : 8,30 €

Cuvée Luern. Gilles Persilier. Issu’
de gamay d’Auvergne noir a jus |
blanc, un rosé typé gris « cil- | -
de-perdrix » a teinte pale, légé- |

rement rosé. Nez de fruits & |

note exotique bouche fraiche, '

. minéral etfrurte Turlf 7 € ]
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Le vin coule depuis 2.000 ans ¢ Coren
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les vestiges d'une cité gauloise vieille de plus de

romaine sous la forme d’une petite agglomération.
Les incroyables accumulations d’amphores (des
centaines de tonnes) retrouvées sur place démon-
trent qu’on ne cultivait pas encore la vigne a
I’époque gauloise, mais qu’on 1mportaxt le vin

- d'Ttalie en grandes quantités.

Sanctuaire, grande place de 4.000 m2, théatre

gallo-romain, mur d’enceinte, résidences aristo-

cratiques, boutiques... Les campagnes de fouilles

. successives ont 1évélé d’'impressionnants vestiges
que le Conseil départemental tente (_:haqueannée-

de rendre un peu plus wsfbles. B

P Pratique. Site en accés libre. Gratuit et sans reservution

Puhznemx de sugnalebque comportant des QR codes accés sur smart-
phones.

plusieurs dizaines d’hectares.
‘Elle fut la probable capitale du peuple arverne
avant la guerre des Gaules et a perduré & I'époque
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